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PRODUKTY RYBOŁÓWSTWA
• "Produkty rybołówstwa" oznaczają wszystkie zwierzęta morskie i słodkowodne dzikie lub pochodzące z chowu 

i hodowli, oraz wszystkie ich jadalne formy, części i pochodzące z nich produkty.

• "Świeże produkty rybołówstwa" oznaczają wszystkie produkty rybołówstwa, w całości lub wstępnie 

przetworzone, łącznie z produktami pakowanymi próżniowo lub w zmodyfikowanej atmosferze, które nie zostały 

poddane żadnemu działaniu konserwującemu poza schłodzeniem.

• "Wstępnie przetworzone produkty rybołówstwa" oznaczają nieprzetworzone produkty rybołówstwa, poddane 

czynnościom naruszającym ich pierwotną budowę anatomiczną, takie jak patroszenie, odgławianie, 

porcjowanie, filetowanie, siekanie.

•  "Mechanicznie odkostnione produkty rybołówstwa" to produkty uzyskane wskutek usunięcia z nich mięsa za 

pomocą środków mechanicznych, co prowadzi do utraty lub modyfikacji struktury mięsnej.



PRZETWARZANIE
• "przetwarzanie" oznacza każde działanie, które znacznie zmienia produkt wyjściowy, w 

tym ogrzewanie, wędzenie, peklowanie, dojrzewanie, suszenie, marynowanie, ekstrakcję, 

wyciskanie lub połączenie tych procesów;

•   "produkty nieprzetworzone" oznaczają środki spożywcze, które nie podlegają 

przetwarzaniu, i obejmują produkty, które zostały rozdzielone, podzielone na części, 

przecięte, pokrojone, pozbawione kości, rozdrobnione, oskórowane, skruszone, nacięte, 

wyczyszczone, przycięte, pozbawione łusek, zmielone, schłodzone, zamrożone, głęboko 

zamrożone lub rozmrożone;

•  "produkty przetworzone" oznaczają środki spożywcze uzyskane w wyniku przetworzenia 

produktów nieprzetworzonych. Produkty te mogą zawierać składniki, które są niezbędne 

do ich wyprodukowania lub do nadania im specyficznego charakteru.



PODSTAWA PRAWNA
• Rozporządzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 

kwietnia 2004r. w sprawie higieny środków spożywczych
• Rozporządzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 

kwietnia 2004r. ustanawiające szczególne przepisy dotyczące higieny w 
odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego

• Rozporządzenie (We) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 
stycznia 2002 r. ustanawiające ogólne zasady i wymagania prawa żywnościowego, 
powołujące Europejski Urząd ds. Bezpieczeństwa Żywności oraz ustanawiające 
procedury w zakresie bezpieczeństwa żywności

• Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzęcego 
• Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia



PODSTAWA PRAWNA
• Rozporządzenie Ministra Rolnictwa I Rozwoju Wsi z dnia 21 marca 2016 r. w sprawie szczegółowych warunków 

uznania działalności marginalnej, lokalnej i ograniczonej 

• Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi   z dnia 12 września 2022 r. w sprawie maksymalnej ilości 

żywności zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego do zakładów prowadzących handel detaliczny 

z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania

• Rozporządzenie (WE) Komisji nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriów mikrobiologicznych 

dotyczących środków spożywczych

• Rozporządzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 931/2011 z dnia 19 września 2011 r. w sprawie wymogów 

dotyczących możliwości śledzenia ustanowionych rozporządzeniem (WE) nr 178/2002 Parlamentu 

Europejskiego i Rady w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego



ROZPORZĄDZENIE (WE) nr 852/2004

Artykuł 1 - Zakres

1. Niniejsze rozporządzenie ustanawia ogólne zasady dla podmiotów prowadzących 

przedsiębiorstwa spożywcze w zakresie higieny środków spożywczych, uwzględniając w 

szczególności następujące zasady:

a) główna odpowiedzialność za bezpieczeństwo żywności spoczywa na podmiocie 

prowadzącym przedsiębiorstwo spożywcze

b) niezbędne jest zapewnienie bezpieczeństwa żywności w ramach całego procesu produkcji 

żywności, począwszy od pozyskania surowców w ramach produkcji podstawowej

c) istotne jest, w odniesieniu do żywności, która nie może być bezpiecznie przechowywana w 

temperaturze otoczenia, utrzymanie łańcucha chłodniczego - chłodzenie, mrożenie



PRZYPOMNIENIE

Produkty pochodzenia zwierzęcego mogą być produkowane i wprowadzane na 

rynek, jeżeli zostały pozyskane od zwierząt lub ze zwierząt, lub są zwierzętami, 

które:

1) spełniają wymagania weterynaryjne określone w przepisach o ochronie 

zdrowia zwierząt oraz zwalczaniu chorób zakaźnych zwierząt;

2) były karmione paszami spełniającymi wymagania określone w 

przepisach o paszach.\

3) przestrzegany jest okres karencji przy prowadzonym 

 leczeniu



RHD MLO

Krajowe
szczegółowe 
przepisy prawa

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o 
bezpieczeństwie żywności i żywienia

Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i 
Rozwoju Wsi   z dnia 12 września 2022 r.
w sprawie maksymalnej ilości żywności 
zbywanej w ramach rolniczego handlu 
detalicznego do zakładów prowadzących 
handel detaliczny z przeznaczeniem dla 
konsumenta finalnego oraz zakresu i 
sposobu jej dokumentowania

Rozporządzenie Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 21 marca 
2016 r. w sprawie szczegółowych
warunków uznania działalności
marginalnej, lokalnej
 i ograniczonej
(Dz.U.2016.451)



RHD - ZAŁOŻENIA - USTAWA O PODATKU DOCHODOWYM OD OSÓB 
FIZYCZNYCH

• sprzedaż nie jest wykonywana na rzecz osób prawnych, jednostek organizacyjnych 

nieposiadających osobowości prawnej lub na rzecz osób fizycznych na potrzeby prowadzonej 

przez nie pozarolniczej działalności gospodarczej

• przetwarzanie produktów roślinnych i zwierzęcych i ich sprzedaż nie odbywa się przy 

zatrudnieniu osób na podstawie umów o pracę, umów zlecenia, umów o dzieło oraz innych 

umów o podobnym charakterze, z wyłączeniem uboju zwierząt rzeźnych i obróbki poubojowej 

tych zwierząt, w tym również rozbioru, podziału i klasyfikacji mięsa, przemiału zbóż, 

wytłoczenia oleju lub soku oraz sprzedaży podczas wystaw, festynów, targów przez rolnika 

prowadzącego działalność w ramach rolniczego handlu detalicznego;



Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

Ryby żywe lub uśmiercone i niepoddane 
czynnościom naruszającym ich pierwotną budowę 
anatomiczną lub poddane czynnościom 
wykrwawiania, odgławiania, usuwania płetw lub 
patroszenia (tusze), 

Wstępnie przetworzone lub przetworzone produkty 
rybołówstwa (np. filet, dzwonka, produkty wędzone 

Gotowe posiłki (potrawy) z produktów pochodzenia 
zwierzęcego (własnej produkcji) 

co najmniej jeden składnik pochodzący w 

całości z własnej uprawy, hodowli lub chowu 
podmiotu działającego na rynku spożywczym

sprzedaż obrobionych lub 
przetworzonych 
produktów rybołówstwa 
konsumentowi końcowemu,   

z wykorzystaniem 
zakupionych surowców 
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SB            RHD/ MLO
Ryba żywa, zabita, 

oczyszczona z łusek

Ryba patroszona

Tuszka (ryba patroszona, 
odgłowiona, odpłetwiona)

dzwonka

filet

Filet nacinany

Ryby lub elementy wędzone, 
prezerwy



Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

Konsumentowi finalnemu

do zakładów prowadzących 
handel detaliczny z 
przeznaczeniem dla konsumenta 
finalnego

zakład prowadzi sprzedaż 
produktów pochodzenia 
zwierzęcego określonych 
konsumentowi końcowemu oraz 
dostawy tych produktów do 
innych zakładów prowadzących 
handel detaliczny z 
przeznaczeniem dla konsumenta 
końcowego
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Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

Produkty rybołówstwa żywe lub 
uśmiercone i niepoddane czynnościom 
naruszającym ich pierwotną budowę 
anatomiczną lub poddane czynnościom 
wykrwawiania, odgławiania, usuwania 
płetw lub patroszenia - 1800 kg/rok
Wstępnie przetworzone lub przetworzone 
produkty rybołówstwa – 3000 kg/rok
Pozostałe produkty pochodzenia 
zwierzęcego inne niż surowce, w tym 
gotowe posiłki (potrawy) z produktów 
pochodzenia zwierzęcego) – 1400 kg/rok 

dostawy nie przekraczają wagowo

0,5 tony tygodniowo - w przypadku 
produktów rybołówstwa (Fra)

1,5 tony tygodniowo - w przypadku 
gotowych posiłków (potraw) 
wyprodukowanych z produktów 
pochodzenia zwierzęcego, lub z 
udziałem tych produktów (Fra)
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Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

Dla żywności będącej produktem 
pochodzenia zwierzęcego oraz żywności 
zawierającej jednocześnie środki 
spożywcze pochodzenia niezwierzęcego 
i produkty pochodzenia zwierzęcego 
• wyłącznie na obszarze 

województwa, w którym ma miejsce 
prowadzenie produkcji 

• lub na obszarach powiatów lub 
miast stanowiących siedzibę 
wojewody lub sejmiku 
województwa, sąsiadujących z tym 
województwem,

• Na obszarze województwa, w którym
prowadzona jest działalność

• Na obszarze sąsiadujących z nim 
powiatów

• Miejsca sprzedaży mogą znajdować się 
na obszarach miast stanowiących 
siedzibę wojewody lub sejmiku 
województwa, położonych na 
obszarach województw sąsiadujących 
z województwem, w którym jest 
prowadzona produkcja tych produktów.
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Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

 teren innych województw jeżeli jest prowadzona 
podczas wystaw, festynów, targów lub kiermaszy, 
organizowanych w celu promocji tych produktów

Informacja na piśmie powiatowego lekarza weterynarii 
właściwego ze względu na miejsce prowadzenia 
sprzedaży, co najmniej na 7 dni przed dniem rozpoczęcia 
tej sprzedaży.
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MLO
• Powiatowy lekarz weterynarii właściwy ze względu na 

miejsce prowadzenia przez podmiot działalności 

marginalnej, lokalnej i ograniczonej na wniosek tego 

podmiotu może wyrazić zgodę na przekroczenie w danym 

tygodniu wielkości dostaw produktów, pod warunkiem 

zachowania rocznego limitu wielkości tych dostaw, który 

wynosi 26 ton



RHD
Wymagania rozporządzenia (WE) nr 852/2004

• Rozdziały V - XII mają zastosowanie do wszystkich etapów produkcji, przetwarzania i 
dystrybucji żywności, a pozostałe rozdziały stosuje się jak następuje:

• rozdział I stosuje się do wszystkich pomieszczeń żywnościowych, z wyjątkiem tych, do 
których stosuje się rozdział III,

• rozdział II stosuje się do wszystkich pomieszczeń, gdzie przygotowuje się, poddaje obróbce 
lub przetwarza żywność, z wyjątkiem miejsc spożywania żywności i pomieszczeń, do 
których stosuje się rozdział III,

• rozdział III stosuje się do ruchomych i/lub tymczasowych pomieszczeń (namioty, stragany, 
ruchome punkty sprzedaży), pomieszczeń używanych głównie jako prywatne domy 
mieszkalne, ale gdzie regularnie przygotowuje się żywność w celu wprowadzania do 
obrotu, i automatów ulicznych,

• rozdział IV stosuje się do wszelkiego transportu



MLO
• rozporządzenie nr 853/2004 załącznik III sekcji VIII rozdział III części A i 

D oraz rozdział IV i V,
• rozporządzenie Komisji (WE) nr 2074/2005 z dnia 5 grudnia 2005 r. 

ustanawiającym środki wykonawcze w odniesieniu do niektórych 
produktów objętych rozporządzeniem (WE) nr 853/2004 i do organizacji 
urzędowych kontroli na mocy rozporządzeń (WE) nr 854/2004 oraz (WE) 
nr 882/2004 ustanawiającym odstępstwa od rozporządzenia (WE) nr 
852/2004 i zmieniającym rozporządzenia (WE) nr 853/2004 oraz (WE) nr 
854/2004 (Dz. Urz. UE L 338 z 22.12.2005, str. 27, z późn. zm.) załącznik 
II sekcji I

https://sip.lex.pl/#/document/67556966


Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

powinny
być skonstruowane w sposób 
zapewniający przestrzeganie 
zasad higieny

       

 Produkcja może odbywać się w
specjalnym odrębnym budynku 
albo  w dostosowanym
pomieszczeniu    używanym 
wyłącznie do tego celu.
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Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

 

Pomieszczenia żywnościowe muszą być utrzymywane w czystości i zachowane w dobrym 
stanie i kondycji technicznej

Wyposażenie, wystrój, konstrukcja, rozmieszczenie i wielkość pomieszczeń 
żywnościowych:
a) pozwala na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub dezynfekcję, zapobieganie lub 

minimalizowanie dostawania się zanieczyszczeń pochodzących z powietrza, oraz 
zapewnia odpowiednią przestrzeń roboczą pozwalającą na higieniczne 
przeprowadzanie wszelkich działań;

b) ma chronić przed gromadzeniem się brudu, kontaktem z materiałami toksycznymi, 
przedostawaniem się zanieczyszczeń do żywności i tworzeniem się kondensacji lub 
niepożądanej pleśni na powierzchni;

c) umożliwia wykonywanie czynności zgodnie z dobrą praktyką higieniczną, włącznie z 
ochroną przed zanieczyszczeniem oraz, w szczególności, ze zwalczaniem szkodników; oraz

d) w miarę potrzeby, zapewnia warunki przetwarzania i przechowywania w odpowiedniej 
temperaturze oraz zaprojektowane w ten sposób, aby temperatura ta mogła być 
monitorowana i w razie potrzeby, zapisywana.
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Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

 

Pomieszczenia i automaty uliczne, na tyle, na ile jest to rozsądnie 
praktykowane, będą tak usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane oraz 
utrzymywane w czystości i dobrym stanie i kondycji technicznej, aby uniknąć 
ryzyka zanieczyszczenia, w szczególności przez zwierzęta i szkodniki.

2. W szczególności i w miarę potrzeby:

a) muszą być dostępne odpowiednie urządzenia, aby utrzymać właściwą 
higienę personelu (włącznie ze sprzętem do higienicznego mycia i 
suszenia rąk, higienicznymi urządzeniami sanitarnymi i przebieralniami);

b) powierzchnie w kontakcie z żywnością muszą być w dobrym stanie, łatwe 
do czyszczenia i, w miarę potrzeby, dezynfekcji. Będzie to wymagać 
stosowania gładkich, zmywalnych, odpornych na korozję i nietoksycznych 
materiałów, chyba że podmioty prowadzące przedsiębiorstwa spożywcze 
mogą zapewnić właściwe organy, że inne użyte materiały są 
odpowiednie;

P
O

M
IE

S
ZC

ZE
N

IA



Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

c) należy zapewnić warunki do czyszczenia i, w miarę potrzeby, dezynfekcji narzędzi do pracy i 
sprzętu;

d) w przypadku, gdy częścią działalności przedsiębiorstwa spożywczego jest mycie środków 
spożywczych, należy ustanowić odpowiednie procedury, aby dokonywać tego w sposób 
higieniczny;

d) należy zapewnić odpowiednią ilość gorącej i/lub zimnej wody pitnej;

e) należy zapewnić odpowiednie warunki i/lub udogodnienia dla higienicznego składowania i 
usuwania niebezpiecznych i/lub niejadalnych substancji i odpadów (zarówno płynnych, jak i 
stałych);

f) należy zapewnić odpowiednie udogodnienia i/lub warunki dla utrzymywania i monitorowania 
właściwych warunków termicznych żywności;

g) środki spożywcze muszą być tak umieszczone, aby unikać, na tyle, na ile jest to rozsądnie 
praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia.
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Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

1. Transportery i/lub kontenery używane do przewozu środków 
spożywczych muszą być utrzymywane w czystości i w dobrym 
stanie i kondycji technicznej, aby chronić środki spożywcze przed 
zanieczyszczeniem i muszą, w miarę potrzeby, być tak 
zaprojektowane i skonstruowane, by umożliwić właściwe 
czyszczenie i/lub dezynfekcję.

2. Pojemniki w pojazdach i/lub kontenerach nie mogą być używane 
do transportowania niczego poza środkami spożywczymi, jeśli 
mogłoby to prowadzić do zanieczyszczenia.

3. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery są wykorzystywane 
do przewożenia czegokolwiek poza środkami spożywczymi lub do 
przewożenia różnych środków spożywczych jednocześnie, musi być 
zapewnione skuteczne rozdzielenie produktów.
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Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

Orzeczenie lekarskie o braku przeciwwskazań do 
wykonywania pracy wymagającej kontaktu z żywnością, 
wydane na podst. przepisów o chorobach
zakaźnych i zakażeniach (badanie na nosicielstwo)

▪ Czysta odzież robocza, w tym nakrycie głowy i obuwie 
robocze

▪ Przestrzeganie zasad higieny, w tym mycie rąk
 

P
E

R
S

O
N

E
L



Wymagania 
weterynaryjne RHD MLO

• Do kontaktu z żywnością, oraz jako składnik 
żywności może być wykorzystywana wyłącznie 
woda zdatna do picia (badanie wody w 
punkcie czerpania).

•  Lód mający kontakt z żywnością może być 
wytwarzany wyłącznie z wody zdatnej do picia
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Wymagania 
weterynaryjne SB MLO

1. Materiał używany do produkcji opakowań jednostkowych i opakowań 
zbiorczych nie może być źródłem zanieczyszczenia.

2. Materiał do produkcji opakowań jednostkowych musi być przechowywany w 
taki sposób, aby nie był wystawiony na ryzyko zanieczyszczenia.

3. Prace związane z opakowaniami jednostkowymi i opakowaniami zbiorczymi 
muszą być prowadzone w taki sposób, aby zapobiec zanieczyszczeniu 
produktów. Gdzie właściwe, oraz w szczególności w przypadku puszek i 
szklanych słojów, musi być zapewniona integralność konstrukcji pojemników 
oraz ich czystość.

4. Materiał ponownego użytku używany do produkcji opakowań 
jednostkowych i opakowań zbiorczych dla środków spożywczych musi być 
łatwy do czyszczenia oraz, w miarę potrzeby, do dezynfekcji.
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EWIDENCJA SPRZEDAŻY
• numer kolejnego wpisu
• data uzyskania przychodu/data 
  zbycia żywności
• kwota przychodu
• przychód narastająco od początku roku
• ilość przetworzonych produktów/ilość zbytej żywności
• rodzaj przetworzonych produktów/rodzaj zbytej żywności



NADZÓR
• Inspekcja Weterynaryjna, jako organ odpowiedzialny za  nadzór  nad 

bezpieczeństwem produktów pochodzenia zwierzęcego i żywności 
zwierającej środki spożywcze pochodzenia niezwierzęcego oraz 
produkty pochodzenia zwierzęcego (żywności złożonej), 
produkowanej w ramach rolniczego handlu detalicznego.

• Nadzór nad żywnością pochodzenia niezwierzęcego pozostanie 
natomiast w gestii Państwowej Inspekcji Sanitarnej. 

• Ustawa powierza także organom Inspekcji Jakości Handlowej 
Artykułów Rolno-Spożywczych kompetencje do sprawowania 
nadzoru nad jakością handlową żywności znajdującej się w rolniczym 
handlu detalicznym



Informacje dla konsumentów
• Informacje obowiązkowe
odpowiednie oznaczenie lub etykietowanie zawiera:
a)   handlowe oznaczenie gatunku i jego nazwę systematyczną;
b)   metodę produkcji, w szczególności następujące sformułowanie 
"...wyhodowane...";
c) obszar, na którym produkt został wyhodowany, 
d) datę minimalnej trwałości, w stosownych przypadkach.
W odniesieniu do nieopakowanych produktów akwakultury 
obowiązkowe informacje mogą być dostarczane w przypadku sprzedaży 
detalicznej za pomocą informacji handlowych, takich jak tablice 
ogłoszeniowe lub plakaty



Dziękuję za uwagę
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