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Co daje certyfikat?



ORGANIZATOR AKCJI

PARTNER HANDLOWY



Siła certyfikatu nie tkwi w jednostce go 

nadającej.

To producenci nadają siłę znakowi, 

którego będą używać.



Warunki konieczne do uzyskania 

certyfikatu

Spełnienie ustawowych obowiązków związanych z 

prowadzeniem działalności  rybackiej

+

Obowiązki sprawozdawcze i składkowe wobec SPRŁ



Lista wymogów

a) posiadają opłacone wszystkie bieżące składki członkowskie na rzecz

SPRŁ,

b) złożyły ankietę produkcyjną polskiego sektora producentów ryb

łososiowatych w ramach Serwisu Statystycznego SPRŁ,

c) spełniły obowiązek sprawozdawczy wobecWód Polskich,

c) spełniły obowiązki sprawozdawcze wynikające z Prawa Wodnego,

d) stosują w gospodarstwie certyfikowane pasze,

e) stosują Kodeks Dobrej Praktyki Rybackiej,



Lista wymogów

f) posiadają aktualną zgodę wodnoprawną na pobieranie wód

powierzchniowych lub głębinowych, piętrzenie i odprowadzanie wody z

obiektu chowu i hodowli ryb, o którejmowa w art. 388 ustawy z dnia 20 lipca

2017 r. - Prawo wodne,

g) posiadają aktualny weterynaryjny numer identyfikacyjny,

h) złożyły oświadczenie Wodom Polskim w celu ustalenia wysokości opłaty

zmiennej oraz wysokości opłaty z tytułu chowu i hodowli ryb oraz złożyły

oświadczenie wójtowi, burmistrzowi lub prezydentowi miasta w celu ustalenia

wysokości opłaty za zmniejszenie naturalnej retencji terenowe, zgodnie z art.

552 ustawy z dnia 20 lipca 2017 r. – PrawoWodne



Lista wymogów
i) złożyły oświadczenie o niezaleganiu z opłatami na rzecz podmiotu Wody Polskie,

j) złożyły kopię formularza RRW–22 w ramach Programu badań statystycznych

statystyki publicznej za rok poprzedni, obejmujący zestawienie dotyczące

powierzchni stawów rybnych oraz ilości ryb wyprodukowanych w stawach rybnych

i innych urządzeniach służących do chowu lub hodowli w danym roku oraz

dokument potwierdzający jego złożenie odpowiedniemu organowi.

k) posiadają certyfikat potwierdzający ukończenie szkolenia z zakresu dobrostanu ryb

przez właściciela gospodarstwa lub osobę przez nią zatrudnioną, wydany przez

uprawniony podmiot



WNIOSEK O CERTYFIKACJĘ 
GOSPODARSTWA RYBACKIEGO

26 czerwca 2019 roku, Hotel Faltom, Rumia





ZOBOWIĄZANIE PODMIOTU WNIOSKUJĄCEGO 

O PRZYZNANIE

CERTYFIKATU PRODUCENTÓW AKWAKULTURY





LISTA ZAŁĄCZNIKÓW DO WNIOSKU O 
CERTYFIKACJĘ



Oświadczenie o spełnieniu 

obowiązków sprawozdawczych 

wynikających z Prawa Wodnego.



OŚWIADCZENIA
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Zalecenia dla dodatkowej certyfikacji pstrąga 

„cruelty free trout” „szczęśliwy pstrąg”

Efektem pracy ma być opracowanie (dokument, 

manual), które będzie zbiorem zaleceń dla hodowców 

(ale nie tylko) dotyczących dobrostanu ryb 

łososiowatych.



Podstawowe kwestie:

1. Częstotliwości kontroli weterynaryjnych.

2. Zagadnienia hodowli przepływowych i RAS - pod kątem dobrostanu: źródło wody, 

oczyszczanie , ochrona przed drapieżnikami, zabezpieczenie hodowli.

3. Pochodzenie materiału obsadowego.

4. Jakość wody, możliwości wpływania na zmiany warunków hodowli, np.  przetlenienie

wody.

5. Zagęszczenie ryb –tucz, transport, odławianie, etc.

6. Karmienie.

7. Szczepienie ryb – profilaktyka dla zwiększenia dobrostanu – zdrowotności, zmniejszenie 

potrzeby stosowania antybiotyków i innych leków, sposób – iniekcje maszynowe.



Podstawowe kwestie:

8. Manipulacje rybami – im mniej tym lepiej – ograniczenie stresu – przenoszenie, w celu 

ważenia, szczepienia, etc. - mechaniczna z pomocą pomp, potrzeba sortowania ryb 

(ograniczenie różnic wielkości osobników) – ograniczenie hierarchii w stadzie, 

kanibalizmu, konkurencji o pokarm, etc. 

9. Odpijanie ryb – przed ubojem, transportem, manipulacjami (tzw. handling).

10. Sposoby uśmiercania ryb.

11. Pracownicy – higiena, procedury działania, szkolenia dla pracowników.

12. Dokumentacja hodowli – elektroniczne zapisy z hodowli, OS



Stan aktualny – wersja robocza dokumentu 

(do dyskusji/konsultacji –

hodowcy/naukowcy/konsumenci):

1. Oparcie w literaturze naukowej.

2. Współgrające z zaleceniami min. 

Royal Society for the Prevention of Cruelty to Animals.

3.  Bierzemy pod uwagę wątpliwości obrońców praw 

zwierząt. 



Wprowadzenie w życie certyfikatu i 

weryfikacja:

1.Szkolenia pracowników.

2.Dokumentacja dot. zabiegów.

3.Nadzór weterynaryjny – inspekcja ośrodków.

4.Certyfikat. 




